MOTIVACAO

0 Vinho Verde ndo € dissaciavel da historia, da cultura e das gentes,
ganhando ao longo do tempo, a sua producao e comercializacao, um
papel de importancia crescente na nossa economia. A Ordem dos : 2 coe
Engenheiros, Regiao Norte, pretende com este Encontro prestar um v e
tributo a todos os que apostaram e apostam nos produtos nacionais com

2 ousadia e determinacao, por um lado reforcando o papel dos engenheiros - o - e
<ZC: e da engenharia na evolucao recente dos Vinhos Verdes, sua producao e ) Ordem dos Engenheirs et len
2 qualidade e por outro elegendo o Vinho Verde do Ano da OERN.
> 0 I ENCONTROS
m S e 7
28 o PARTICIPACAO VIiNICO:S
-E, 2 e - Membros da Ordem dos Engenheiros VIANA DO CASTELO | CIDADE DO VINHO 2011
g{‘ g A3 ° - Membros envolvidos na producao do Vinho e em outras especialidades
T . § = associadas a producao e comercializacao do Vinho
§ 2 _g % - Alunos de Escolas de Ensino Superior ou de Escolas Profissionais
£2 n(:C; X - Produtores de Vinho Verde e produtores de Vinho em geral.
Es2 S - Pablico em Geral
PROGRAMA GERAL promove no dia 16 de Abril na cidade de Viana do Castelo, o | Encontros
Dia 16 de Abril Vinicos do Vinho Verde, em colaboracao com o Municipio de Viana do
09:00- 13:30 Seminario "Novidades Tecnolégicas na Vinha e no Vinho” Castelo, a Comissao de Viticultura da Regido dos Vinhos Verdes [CVRW),
o Forte de Santiago da Barra a Escola Superior Agraria de Ponte de Lima, a Escola de Hotelaria e
E °© 13:30 Almoco Volante Turismo de Viana do Castelo e o Turismo do Porto e Norte de Portugal.
z (: Pela Escola de Hotelaria e Turismo de Viana do Castelo Estes encontros, que decorrem durante as comemoracdes da Cidade do
o =z 10:00 - 19:00 Mostra de Produtores e convite a degustacao, Vinho 2011 - Viana do Castelo, pretendem divulgar e incentivar a interven-
- : Antigos Pacos do Concelho, piso 2 cao de Engenheiros na producao de Vinhos Verdes; associar a imagem

16:00-18:00 Curso de Iniciacdo a Prova de Vinhos
“Descubra como sabe provar” - Museu do Traje, piso 1

de qualidade da Ordem dos Engenheiros a marca de qualidade Vinhos
Verdes e dinamizar parcerias com outras instituicoes regionais, estando

;E 20:00 Jantar de Gala com a atribuicao dos Prémios Vinho Verde destinados a membros da OF & 20 oiblico em geral

Eé do Ano da OERN - Forte de Santiago da Barra Entre véri ) tend lp Vinh gV d. 4 t

L Pela Escola de Hotelaria e Turismo de Viana do Castelo .n € Yarlas accoes preten .e—se ¢ egerg " 9 erde doano, nasca §go—

) rias: Vinho Verde Branco, Vinho Verde Tinto, Vinho Verde Rosado e Vinho
De 02 25 de Abril V| N H O \/E R D E Verde Espumante Branco. Os produtores terdo a possibilidade de expor
Participacao nas actividades no Centro da Cidade com

0s seus vinhos e de os dar a provar. Os vinhos seleccionados pelo painel

otand da OERN e parceiros envolvdos de provadores, da responsabilidade da OERN, fardo parte da ementa do

ORGANIZAGAQ Jantar de Gala.

Além da componente lUdico-cultural, este encontro tera ainda uma

REGIAO NORTE

TURISMO DE ) { escolade
o Vianado castelo

71,0 Wikitia Sessao Técnica e Forum tematico denominado “Novidades Tecnoldgicas

na Vinha e no Vinho", que incidira sobre varias tecnologias de ponta, rev-

portocnorte™

REGIAO NORTE ~ VIANA DO CASTELO

elando algumas novidades.



NOVIDADES TECNOLOGICAS NA VINHA E NO VINHO
16 de Abril

Viana do Castelo:

PROGRAMA

Vinha e novas tecnologias

RELATOR

09h00m
09h30m

09h45m

10h00m

10h15m

10h30m

10h45m

11h00m
11h15m

Rogério de Castro (Prof. Catedrético do Instituto Superior de Agronomia/
Universidade Técnica de Lisboal

Recepcao dos participantes

Sessao de Abertura

José Maria Costa (Presidente da Camara Municipal de Viana do Castelo),
Manuel Pinheiro (Presidente da Comissao Viticultura da Regiao dos Vinhos Verdes),
Jorge Agostinha Director da Escola Superior Agréria de Ponte do Lima/ Instituto
Politécnico de Viana Castelo),

Vitor Correia (Coordenador do Colégio Regional de Engenharia Agrondmical e
Vitor Lima (Delegado Distrital de Viana do Castelo da Ordem dos Engenheiros).
Identificacao de castas por métodos moleculares

Isaura Castro (Departamento de Genética e Biotecnologia / Universidade de Tras os
Montes e Alto Douro)

A'rega da vinha na Regiao do Vinhos Verdes

Jorge Agostinho (Escola Superior Agréria de Ponte do Lima/ Instituto Politécnico de
Viana Castelo)

Control das necesidades hidricas da vinha, primeiro paso cara uma
viticultura de precisao

Javier Cancela (Pélo de Lugo/ Universidade de Santiago)

Determinacdo do teor de humidade de um solo viticola usando o GPR
Jodo Azevedo [SINERGEQ - Solucdes aplicadas em Geologia, Hidrogeologia e
Ambiente]

As plataformas WEBSIG no planeamento e ordenamento de territorios e
gestdo de actividades viticolas

Joaquim Alonso (Escola Superior Agraria de Ponte do Lima / Instituto Politécnico
de Viana Castelo)

Café

Metodologia ndo destrutiva para a determinacao do vigor e da expressao
vegetativa de uma videira com base numa fotografia digital

Paula Cristina Oliveira (Centro de Investigacao e Ciéncias Agro-ambientais e

Bioldgicas / Universidade de Tras os Montes e Alto Douro)

11h30m  Potencial efeito das alteragdes climaticas na distribuicao e actividade das
pragas em viticultura
Raul Rodrigues (Escola Superior Agréria de Ponte do Lima/ Instituto Politécnico
de Viana Castelo]

11h45m  Caso de vinhas de alta densidade

M? José Moutinho (Sociedade Agricola e Comercial da Quinta da Aveleda, SA|

12h00m Conclusoes

- Vinho e novas tecnologias_Sessao paralela
RELATOR

Pedro Rego (Presidente do Colégio de Engenharia Agrondmica da Ordem dos
Engenheiros)

09h45m  Sacharomyces cerevisiae ‘a la carte': selecco de novas estirpes paraa
industria vitivinicola

Eugénia Vieira [VINALIA - Solucdes de Biotecnologia para a Vitivinicultura)
10h00m Vinificacdo em continuo com recurso a microrganismos imobilizados
José Maria Qliveira (Departamento de Engenharia Bioldgica/ Universidade do Minho)
10h15m  Precursores do aroma nas uvas: contribuicao da casta e do sistema de
conducao da vinha no aroma do vinho do Porto

Luisa Sousa (Departamento de Ciéncias Bioldgicas / Faculdade de Farmécia
/ Universidade do Porto)

10h30m Pesquisa de compostos volateis de enxofre varietais em vinhos brancos
elementares de castas portuguesas

David Ferreira (Departamento de Agro-Ind(strias e Agronomia Tropical /
Instituto Superior de Agronomia / Universidade Técnica de Lisboal
10h45m  Atransferéncia de oxigénio através de vedantes e suas consequéncias na
evolucao dos vinhos

Miguel Cabral (Departamento de Investigacdo & Desenvolvimento da
AMORIM & IRMAQS, S. A)

11h00m Conclusoes

11h15m Café

- Marketing _Sessao paralela

11h30m

11h45m

12h00m

12h15m

12h30m

12h45m

RELATOR Edite Azenha (Vice Presidente do Instituto da Vinha e do Vinho
Importancia fundamental na comercializacao de um vinho

Manuela Ribeiro (representante em Portugal da Wren&Rowe. UK
0Vinho e os Mercados Emergentes. Perspectivas para o Vinho Verde
Fernando Nunes (Escola Superior Agraria de Ponte do Lima / Instituto
Politécnico de Viana Castelo)

0 processo de escolha de um vinho - atributos diferenciadores.

0 caso particular do Vinho Verde

Teresa Madureira (Escola Superior Agraria de Ponte do Lima / Instituto
Politécnico de Viana Castelo)

0 aumento do comércio dos vinhos espumantes portugueses

José Carvalheira * (Estacao Vitivinicola da Bairrada / Direccao Regional de
Agricultura da Beira Litorall

0 marketing da tradicao em prol de uma casta autdctone de sucesso
Simao Pedro Aguia (Quinta da Torre de Aguia de Arcos de Valdevez)

Conclusoes

13h00m

13h30m

Forum de encerramento

Manuel Pinheiro (Presidente da Comissao de Viticultura da Regido dos Vinhos
Verdes)

Maria José Guerreiro (Vereadora da Cultura da Camara Municipal de Viana do
Castelo),

Vitor Correia (Coordenador do Colégio Regional de Engenharia Agrondmical
Teresa Mota (Delegada-adjunta da Delegacdo Distrital de Viana do Castelo da
Ordem dos Engenheiros)

Almoco Volante

*a confirmar

I ENCONTROS

viNICOS

rdem dos Engenheiros
E

INSTITUICAO / EMPRESA

INSCRICAO NO ENCONTRO

750 M
2000¢ H
[ |

SEMINARIO:
SEMINARIO com almoco :

Curso de Prova de Vinhos:
(Inscricdes limitadas)

Jantar de Gala
Membros OERN/Parceiros na Organizacao do Evento 25,00 € .
Geral  3000¢ H

Inscricdo gratis no Seminario para estudantes

FORMAS DE PAGAMENTO
r 8

ia através de e-mail ou por fax.

I cHEquENe

SOBRE 0 BANCO

NO VALOR DE
Solicits € 0 envio COl
I TRANSFERENCIA BANCARIA

NIB: 0018 0000 03735461001 27

IBAN CODE: PT 50001800000373546100127

ORDEM DOS ENGENHEIRQS REGIAQ NORTE
Rua Rodrigues Sampaio 123, 4000-425 Porto
T: 222071300 | F: 222 039 647
marketing.comunicacao(oern.pt



