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A arte da gastro-
nomia tradicional e
do fabrico de produ-
tos tradicionals esta
intimamente associada
a cultura dos povos,
sendo um testemunho
impar da sua evolugio.
Apesar das pressdes
inerenteg as profundas
transformactes sociais
e tecnoldglcas, os povos
continuam a afirmar a
sua propria identida-
de, preservando usos
e costumes e manten-
do presentes as raizes

Qualificacao e certificacao de

produtos tradicionais

culturais. O reconhe-
cimento desta rigueza
obriga a sua preserva-
cdo, dada a importén-
cia social e econdmica
que assume no con-
texto reglional. Contu-
do, para preservar é
necessario conhecer,
sendo imprescindivel
desenvolver acctes de
inventariacaa, promo-
cao e salvaguarda do re-
ceitudrie gastrondmico
tradiciaonal e da arte do
saber fazer, garantindo
assim a genuinidade =
autenticidade dos pro-
dutos locais, bem como
a transmiss&o do tes-
temunho as geracbes
futuras.

Por outro lado, a
masslificacdo e a unifor-
mizagao generalizada
dos alimentos, impaosta
pela globalizacdo dos
mercados, contrapfem,
actualmente, a cres-
cente orientacdo da
procura dos consumido-
res por produtos dife-
renciados, Esta mudan-
ca de atitude dos con-
sumidores e as crescen-
tes preccupacies com
a satde alimentar, po-
dem e devem ser apro-

veltadas pelas. regides

rurais para promover
produtos de gualida-
de. Contudo, os consu-
midores sdo cada vez
mais exigentes e ao

comprar um alimento,
guerem ver revelados
os ingredientes, o modo
como fol produzide, a
origem do produto e a
garantia da inocuida-

de dos alimentos, isto.

&, o cumprimento dos
reguisitos de higiene e
seguranca alimentar.
Mas nem sempre a me-
todologia e as condigbes
de fabrico dos produtos

tradicionais, determi- °

nantes para a obten-
cdo das caracteristicas
que os tornam unicos
e genuinos, obedecem
4s estritas normas
higio-sanitarias, estipu-
ladas nos regulamentos
Suropeus.

E pols, necessa-
rio melhorar algu-
mas praticas e condi-
coes de fabrlco, sem
alterar o seu cardcter
genuing, e demonstrar
gque s8o produtos se-
guros capazes de atrair
e promover a confian-
ca do consumidor. A

" certificacdo promove

o reconhecimente pla-
blico dos produtos tra-
dicionais e assume-sa
como a garantla da
autenticidade dos mes-
maos, contribuindo de-
cisivamente para uma
estratéegia de desen-
volvimento local alicer-
cada na projeccdo e
valorizacdo dos recur-

sos enddgenos. Con-
tudo, o cumprimento
de todos os requisitos
legals impostos para a
gualificac3o e certi-
ficacdo dos produtos
tradiclonals requer a
participagdo de enti-
dades crediveis, entre
as guais as instituicbes
de ensino superior,
capazes de apolar as
instituictes locais na
proteccio do seu patri-
monio gastrondmico e
cultural.
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